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SAINS

La sécurité des denrées
alimentaires nous affecte tous,
quotidiennement.

La sécurité sanitaire des aliments, la nutrition et la
sécurité alimentaire sont étroitement liées. Les aliments
insalubres entrainent un cycle vicieux de maladies et
malnutrition, affectant particulierement les nourrissons,
les jeunes enfants, les personnes agées et les malades.
Outre le fait de contribuer a la salubrité des aliments et a
une bonne nutrition, un approvisionnement en aliments
sains soutient les économies nationales, le commerce et
le tourisme, en stimulant le développement durable.*

ALIMENTS

Pour les entreprises du secteur - des bouchers aux
boulangers en passant par les hotels et les fabricants de
jus — la sécurité sanitaire des aliments doit étre une
priorité absolue. Produire des aliments sains et certifiés
signifie des clients satisfaits, une marque robuste et un
meilleur acceés aux marchés. L'insalubrité des aliments
entrainent des pertes de plusieurs milliards de dollars pour
les entreprises chaque année. Pire encore, un seul incident
de contamination suffit a ruiner une réputation batie sur
plusieurs années.

IFC est un leader en matiére d'aide fournie aux entreprises
afin de leur permettre de comprendre et mettre en ceuvre
des pratiques et systéemes reconnus de salubrité des
aliments. IFC aide les producteurs a intégrer les chaines de
valeur alimentaires modernes et protege la santé des
consommateurs en appuyant la mise en ceuvre des
normes internationales de sécurité sanitaire des aliments.

Des demandes croissantes pesent sur l'industrie
alimentaire mondiale, plusieurs pays d’Afrique de I'Est et
Australe connaissant une insécurité alimentaire aigué. Le
réle de la sécurité des denrées alimentaires n'a jamais été
aussi essentiel, considérant la pression croissante sur les
systémes agroalimentaires.

*https://www.who.int/health-topics/food-safety

LE SOUTIEN D'IFC

Depuis plus de 15 ans, IFC fournit des services
professionnels de qualité pour aider les entreprises a
appliquer les normes internationales de sécurité des
denrées alimentaires et adopter des modeles
économiques durables. Le soutien d'IFC comprend
des évaluations de la salubrité des aliments, la
formation du personnel et des conseils pour obtenir
une certification internationale. L'amélioration de la
salubrité de leurs aliments a aidé nos clients a
satisfaire aux exigences des marchés régionaux et
d'exportation, a attirer des investissements de plus
de 607 millions de dollars, a augmenter leurs ventes
de 726 millions de dollars, a réaliser des économies
de codts et a valoriser leurs marques. Le double
objectif du Programme de sécurité des denrées
alimentaires d'IFC est de garantir des bilans plus
sains et des aliments de meilleure qualité dans
I'assiette.

Evaluations

* Analyses approfondies de I’ état de la sécurité
sanitaire des aliments, qui comprennent une
analyse des lacunes, une comparaison par
rapport aux normes internationales et la
proposition d’'un plan d'action.

Programmes de formation

¢ Laformation d'IFC sur les Fondements de base de
la sécurité des denrées alimentaires consiste en
un programme pratique et interactif, basé sur les
prérequis élémentaires de la sécurité sanitaire
des aliments, notamment la contamination
croisée, I'hygiéne et les infrastructures, ainsi que
le nettoyage et la désinfection

e Laformation sur le Manuel de sécurité des
denrées alimentaires d'IFC aide le personnel a
développer un systeme HACCP robuste (analyse
des dangers et points de contrdle critiques, un
systéme de sécurité sanitaire des aliments
largement reconnu) et renforce une culture de
sécurité des denrées alimentaires durable dans
toutes les opérations d’'une entreprise

e Laformation d'IFC sur les Audits Internes aide
les entreprises a tester leurs capacités et
systémes internes et a identifier les domaines
d’amélioration

Le Coaching

* Unaccompagnement sur place adapté pour
aider les entreprises a s'assurer que les
membres du personnel mettent leurs
connaissances en pratique et font des progres
mesurables



DEFIS ET SOLUTIONS

Les entreprises agroalimentaires sont confrontées a une multitude de défis. Un systeme de
management de la sécurité des denrées alimentaires, robuste et efficace, est le signe d'une entreprise
durable, et la preuve probante que les risques sont identifiés et maitrisés.

Ces systemes combinent les procédures d'analyse des dangers avec des activités de suivi et des
mesures correctives pour prévenir les problemes de sécurité sanitaire des aliments avant qu'ils ne se
produisent. Ils peuvent étre adaptés pour tous les types et toutes les tailles d'entreprises du secteur
alimentaire.

IFC travaille en étroite collaboration avec des entreprises pour les aider a déterminer quel systéeme et
quelle norme convient le mieux a leur stratégie de croissance. L'accent ne porte pas seulement sur
I'aide apportée aux entreprises pour réussir l'audit de certification, mais aussi pour développer la
capacité interne de I'entreprise a étre « préte pour tout audit » 365 jours par an et a réagir de maniere
décisive en cas d'incidents.

QUOI DE NEUF ?

Un nouvel accent spécifique est mis sur la réduction des pertes/gaspillage alimentaires afin
d'appuyer notre priorité environnementale.

Services-conseil d'IFC en matiere de réduction des pertes et gaspillages alimentaires

IFC aidera les entreprises a adopter des pratiques de réduction des pertes et gaspillages
alimentaires dans toute leur chaine d'approvisionnement alimentaire, en évaluant les pertes
alimentaires et en identifiant les économies de colts potentielles. Le projet calculera les
émissions de GES (Gaz a Effet de Serre) évitées a I'aide du calculateur des pertes alimentaires
d'IFC.

Agenda d'IFC sur la politique en matiéere de sécurité des denrées alimentaires

IFC collaborera avec les pays intérréssés pour évaluer leurs cadres réglementaires nationaux
applicables a la sécurité des denrées alimentaires et fournira des recommandations pour améliorer
leurs systémes nationaux y ayant trait.

Une meilleure sécurité des denrées alimentairé
aide les entreprises a :

* Augmenter leurs ventes et profits grace
a un meilleur acces aux marchés et aux

exportations.
Réduire leurs colts en diminuant les
pertes et en améliorant I'efficacité.

s Atténuer leurs risques en renforcant la
notoriété de la marque et la confiance
des consommateurs.




